Bryndzovo-syrové tycinky

Potrebujeme
® - Cesto:
* -1 vajko

® - deco oleja

® - lyzicu soli

® - 250 ml vody

- 500 g hladkej bielej
Spaldovej muky

- jedno balenie
susenych kvasnic
® - bryndza

* - smotana kysla

* - tvrdy syr Karicka
® -sol

Postup

Vypracujeme si cesto, ktoré nechdme asi hodinku
podkysnut, nasledne si ho ddme na pomucenu dosku,
vyvalkame, potrieme bryndzou zmieSanou so smotankou,
posypeme nastruhanym Karicka syrom a nozikom alebo
vykrajovatkom celé cesto nakrdjame na tycinky hrubé tak
ako nam chutia, poukladdme na plech s papierom na
pecenie a dame do rary na 200 stupnov, asi na 25 minut.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Peter z Piestan
stredna

dve hodinky
vela



