Pizza rozky

Potrebujeme

* - hladka muka Special

600 g

- mlieko vlazné 300 ml

* - Cerstvé drozdie 50 g

- krystélovy cukor 1

Cajova lyzicka

* - rastlinny olej 150 ml

- vegeta 1 Cajova

lyzicka

* - sol' 1 Cajova lyzicka,
oregano

* - Napln:

- Sunka platky 400 g

- tehla Karicka platky

3009
® - pizza korenie
* - kecup
® - Na potretie:
* -1 vajce

* - tehla Karicka, sezam,
rasca na povrch

Postup

V troche vlazného mlieka rozmieSame drozdie, cukor a
trochu muky, nechdme vzist kvdsok. Muku preosejeme,
pridame olej, vegetu, oregano, sol a postupne pridame
vlazné zvysné mlieko. Vypracujeme vlacne cesto, ktoré
nechdme kysnut cca 20 minudt. Potom ho rozdelime na 5
Casti. Kazdu cast natenko rozvalkdme, potrieme
keCupom a rozdelime na 8 trojuholnikov. Na kazdy
polozime Sunku, syr, podla velkosti trojuholnika,
posypeme pizza korenim a zrolujeme od SirSej Casti k
uzsej. Ukladame na plech, na papier na pecenie.
Potrieme rozSlahanym vajickom, posypeme strihanou
tehlou Kari¢ka, sezamom, rascou. Nechame podkysnut
15 minut. Upecieme pri teplote 180°C do zlatista. Dobru
chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

BlaZzena z Ul'an nad Zitavou

stredna

80
40



