Syroveé jeze

Potrebujeme Postup
® - Cesto: 60dkg muky Spravime si cesto. Cesto vyvalkdame a spravime si
* - 45dkg masla pagaciky. Potrieme zmesou zo smotany zmieSanej so
® - 2 vajicka zitkom. Posypeme syrom. Upecieme a vychladime.
* - kysla smotana Spravime si plnku a nad hordcou parou spravime hustu
* -sol plnku. Uplne vychladime. Priddme maslo, syr a mixerom
* - Na potretie: 2 Zltka do hladka vymixujeme. 2-2 pagaciky zlepime plnkou a
* - kysla smotana obalime v strdhanom syre.

- strdhany syr

- PInka: 2dl kyslej
smotany

- 2 Zltka

- 5 lyzicky muky

® -sol

® - strdhany syr 25dkg
- maslo 25dkg

- Na obalovanie
strdhany syr

Tento recept nam posiela: Denisa z Komarna
naroc¢nost: strednd

cas:

porcie: 8



