Slany kolac so spenatovo syrovov pinkou

Potrebujeme

* - 300 g hladka muka
® - 200 g razna chlebova
muka

- 1/2 kocky drozdia

- 300 ml vlaznej vody
- 2 lyZice oleja

* - lyziCka soli

- 2 hrste Cerstvého
Spenatu

®* - mensSia cibula

- 2-3 lyzice kyslej
smotany

- Karicka tehla

- 1-2 strdciky cesnaku
* - mleté Cierne korenie

Postup

Vo vlaznej vode rozpustime drozdie. Do misky
preosejeme muku, pridame vodu s drozdim, olej a sol.
Zamiesime cesto a nechdme ho asi hodinu vykysnut.
PInka Spenatova: na oleji podusime cibulku, pridame
nakrdjany Spenat, cesnak a len velmi kratko podusime.
Priddme kysld smotanu a Karicka tehlu nakrajanu na
kocky. Chvilu mieSame, aby sa Karicka tehla rozpustila,
ale nie je nutné, aby bola celkom rozpustena. Dochutime
solou a korenim. PInku nechdme vychladnut.

Ked cesto vykysne rozdelime ho na tri bochnicky. Plech
potrieme olejom a kazdy bochnic¢ek priamo na plechu
roztiahneme rukami do diZky a okraje pozahybame
smerom dnu, aby ndm plnka nevytekala. Cesto potrieme
plnkou a vrch esSte posypeme strihanou Karicka tehlou.
PecCieme v rozohriatej rdre na 250°C 10 minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Eva zo Starej Turej

nizka
30 minut
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