Syrové tycinky
Potrebujeme

* - 20 dkg hladkej muky

* - 6 dkg margarinu

® - 1 ks Karicka Crievko

* - 1,5 dkg drozdia

® - trocha mlieka na
kvasok

* -1 vajce

® - za hrst nastrihaného
tvrdého syra

® -sol

Postup

Na doske zmiesime muku, margarin, Karicka Crievko,
vajce a vo vlaznom mlieku vykysnuté drozdie. Cesto
vyvalkame, potrieme rozslahanym, osolenym vajcom a
posypeme postruhanym syrom. PeCieme do chrumkava a
zlatista 20-25 mindt na papieri na pecenie.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Maria z Rimavskej Soboty
nizka

45 minut

20



