Listkové maslicky

Potrebujeme Postup
® - 250 g listkového Listkové cesto si rozvalkdme do tvaru obd(Znika velkosti
cesta 30x40cm. Natrieme roztopenym maslom, na ktoré
® - 30 g roztopeného nastrihame a rovhnomerne rozlozime Karicka tehlu. Na to
masla poukladame platky Sunky, pripadne suchu saldmu alebo
® - 150 g Karicka tehla Udené maso. Podla toho ¢o mame radi. Jemne dlanami
® - 100 g Sunka/salama zatla¢ime do cesta. Teraz zacneme cesto rolovat. Z

jedného kraja do polovice a potom z druhej strany tiez do
polovice, az ndm vznikne rolada v tvare masle. Roladu
zatoCime do papiera na pecenie, aby drzala po kope a
dame na pol hodiny do mraznicky. Po vybrati z mraznicky
cesto potrieme rozsSlahanym vajcom, narezeme ostrym
nozom na 2 cm platky a nalezato ukladdme na plech
vystlany papierom alebo silikénovou podlozkou. PeCieme
do zlatista vo vyhriatej rdre na 180°C.

Tento recept ndm posiela: Jan z Kolonice
naroc¢nost: stredna

cas: 60 minut
porcie: 20



