Karickové chutovky

Potrebujeme Postup
® - 250 g listkového Listkové cesto si rozdelime na dve polovice. Kazdu cCast
cesta rozvalkdme do tvaru obdlZnika 35x15cm. Na prvu
® - 150 g palivej salamy polovicu rozlozime plnku, ktord dosiahneme zmieSanim
® - 150 g Karicka tehly nastriuhanej saldmy a nastrdhanej Karicka tehly. Na vrch
* -1 ks vajicko polozime druhy plat cesta a nasledne ich este raz
* - sezamové semienka prevalcujemevalCekom, aby sa masy spojili. Radielkom

krajame na tycinky alebo Stvorce, ktoré potrieme
vajickom, posypeme sezamom, ulozime na plech
vystlany papierom alebo silikbnovou podlozkou a
upecieme pri teplote 180°C do zlatista. Vyborne sa hodia
k vinku alebo pivku.

Tento recept nam posiela: Lucia z Pichného
narocnost: nizka

cas: 40 minut

porcie: 1 plech



