Bylinkové knedlicky

Potrebujeme

- 1 ks sucha zemla

- 80 ml mlieko

- 3 ks Karicka
trojuholniky

- 1 ks uvareny zemiak
-40 g syr

- 2 ks vajce

- 1 PL polohruba muka
- 1 PL bylinky podla
chuti
(tymian/petrzlenova
vnat/pazitka...)

- sol

- mleté Cierne korenie

Postup

Zemlu nadrobno nakrdjame, zalejeme vlaznym mliekom,
pridame strdhany vareny zemiak, Karicka trojuholnika,
bylinku (tymidn/petrzlenova vnat/pazitka), muku, sol,
korenie, zitky a strihany syr. Bielok vy$lahdme na sneh,
jemne ho vmieSame do zmesi a formujeme z nej gul'6cky,
ktoré dame do vriacej osolenej vody a varime, kym
nevyplavaju na povrch. Knedlicky moézeme vyvarit aj v
polievke, v ktorej ich chceme podavat.

Tento recept ndm posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

Eva z Vricka
nizka
30 minut



