Cuketové tycinky

Potrebujeme

® - 1 stredne velku
cuketu

® - 200 g hladkej muky
(100 g hladkej
Spaldovej a 100 g
hladkej pSeni¢nej)

®* -100 g masla

- 3 struciky cesnaku

- 3 ks Karicka

trojuholnicky

® -sol

*® - polovicu balicka
prasku do peciva

® -syr

* . Zitok na potretie

® -sezam

- bylinky

Postup

Surovu cuketu umyjeme, nastrihame na jemnom
strihadle a posolime. Nechame odstat 5 minut a cez
plienku Ci utierku vyzmykame vodu z cukety. Cuketu
zbavenu vody ddme do misky, pridame ostatné
ingrediencie. Stuhnuté maslo nastrthame na vac¢som
struhadle.

M6Zme pridat nasekanu petrzlenovu viat, pazitku ci
bylinky podla chuti.

Vzniknutd masu zmiesime do jednotného cesta a rukou
uSulame tycinky.

Hotové tycinky poukladdme na plech vystlany papierom
na pecenie.

Potrieme ich Zltkom, posypeme sezamom, syrom alebo
rascou podla chuti.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Ivana z Malaciek

nizka

15 minut

2



