Kosicky
Potrebujeme

® - 22,5 dkg maslo

* - 25 dkg hladka muka

® -1 ks vajce

® - 2 ks Karicka
trojuholniky

® - 1 ks Karicka Crievko

Maxi
® -sofl
® - uhorka
® - redkovka
® - paprika

* - 2 platky Karicka tehla
® _ Sunka/sucha
saldma/klobéaska

Postup

Spracujeme muku, 15 dkg masla, 1 vajce, 2 Karic¢ka
trojuholni¢ky a troska soli na cesto (nechdme ho odstat
cca 30 mindt v chlade). Potom ho rozvalkame a
vykrajujeme vacsou formickou tvar , kvietok”. Vykrojené
~kvietky” vlozime do formiciek na muffiny a upecieme.
Opatrne vyklopime - budl mat tvar kosicka. Vrecuskom
naplnime plnku (zmiesané Karicka Crievko s maslom -125
g). Dozdobime podla fantazie Sunkou, salamou,
kolieskami klobasky, r6znou zeleninou (paprika, uhorka,
redkovka), srdieCkami vykrojenymi z platkov Karicky
tehly a m6zeme podavat. Dobru chut.

Tento recept ndm posiela: Anka z KoSece

narocnost:
cas:
porcie:

nizka
50 minut
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