Syrovo-sunkovy zavin

Potrebujeme

® .1 ks listkové cesto
® . Karic¢ka tehla

® - Sunka

® - vajce

* - mletd Cervena
paprika

* - pazitka

- mleté cCierne korenie
®* - sezamové semienka

Postup

Cesto rozvalkdame, nahrubo posypeme stridhanou Karicka
tehlou, naukladdme Sunkové platky, posypeme mletou
Cervenou paprikou a mletym Ciernym korenim a zvinieme
do zavinu. Potrieme rozslahanym vajickom, posypeme
sézamom a pecieme pri teplote 220 stupnov priblizne 20
minut do zlatista. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Dasa z Partizanskeho

nizka
70 minut

4



