Syrové trojuholniky

Potrebujeme

® - Polohrubad muka 600

g
® - Mlieko 400 ml
® - 1 drozdie
® -100 ml oleja
® - Sofl
® - Cukor

® . 1 ks Karicka crievko
® - Maslo
- 2 Zitky

Postup

Z mlieka, cukru a drozdia pripravime kvasok. Pridame do
muky spolu s olejom a Stipkou soli. Nechdme vykysnut.
Maslo vymie$ame so Zitkami a Kari¢kou a natrieme na
rozvalkané vykysnuté cesto. Zrolujeme na roladu a
krdjame trojuholniky. PecCieme pri teplote 180°C do zlata.
Dobru chut. [T]

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Lukas z Liptovského Mikulasa

strednd
2 hodiny

20



