Slané pracliky cez formicku

Potrebujeme

- 1/2 kg hladkej muky

Special

- 25 dkg margarinu (1

Palmarin)

* - 6 ks Karicka

trojuholnickov

- 1 lyzicka salajky

(alebo kypriaceho

prasku do peciva)

® -1 lyzicka soli

® - 1 vajicko na
potieranie

® - sezam, rasca, mak -

na posypanie

Postup

VSetky suroviny zmieSame a spracujeme cesto.
Rozgulame na hrabku cca 0,5 cm a formickou
vykrajujeme pracliky. Poukladame ich na vymasteny
plech, potrieme vajickom, posypeme rascou, sezamom,
makom. Osolime a upecieme do zlatista. Dobru chut! [T]

Tento recept ndm posiela: Alena z Trencina

narocnost:
cas:
porcie:

stredna

40
60

minut



