Tortila s kuracim masom

Potrebujeme

*® - Karicka smotanova
natierka

® - Tortila

* - Karicka eidam klasik
platky

® - Rukola

® - SuSené paradajky

® - Kuracie maso

® - Maslo

® - Sol

® - Pesto:

® - 100 g Cerstvej
bazalky

- 100 g parmezanu
® - 200 ml olivového
oleja

- 100 g piniovych
oriesSkov

® -sofl

Postup

Na tortilu natrieme Karicka smotanovu natierku.
Nasledne ulozime vedla seba KariCka eidam klasik platky.
Posypeme rukolou. Na panvici nechdme roztopit maslo a
kuracie maso opecieme z kazdej strany. Vychladnuté
kuracie maso pokrajame na platky. Dalej na rukolu
umiestnime pokrajané kuracie maso, susené paradajky a
bazalkové pesto. Bazalkové pesto si vytvorime
rozmixovanim alebo rozdrvenim bazalky, piniovych
orieskov a parmezanu spolu s olivovym olejom.

Hotovu tortilu zatoCime a rozkrojime.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:



