Batoztek s bryndzovou plnkou

Potrebujeme

* - 8 platkov
Stradlového cesta
(alebo filo)

® - 250 g bryndze

* - 250 ml pochutkovej

smotany
® - 2 vajcia
® -sol

®* - 100 g taveny syr
Karicka s nivou
(trojuholnicky)

® -125 g masla

Postup

Maslo si rozpustime a potrieme s nim pekdac alebo tortovu
formu. Postupne vkladame do tortovej formy po jednom
plate Strddlového cesta a zakazdym potrieme
roztopenym maslom: 1. plat cesta - potrieme maslom, na
prvy plat ddme druhy plat - potrieme maslom... az po
Stvrty plat, ten potrieme polovicou plnky a znovu
vrstvime plata po jednom a potierame maslom. Nakoniec
uzavrieme vrch prelozenim okrajov do stredu a potrieme
maslom. Dadme piect do rdry na 180°C 20-30 min. Na
prvych 10 min. zakryjem vrch alobalom.

PInka: Bryndzu, smotanu, taveny syr Karicka s nivou,
vajcia a sol spolu zmieSame.
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